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Sixty white

Srednje globoke zlatorumene barve. Cvetica je

ponudi nekoliko dozorele in mladostne note. Zrelo

jabolko, olupljeno jabolko, koscic¢asto sadje,
pomaranca, s kanckom po dimu. Prijetno,
mediteransko. Suho v ustih, krepko z lepo oljnato
teksturo, obilico okusa, ki je ve¢inoma saden.
Prijetno preseneti visja mera kislin, ki daje vinu

dimenzijo in trajnost okusa.
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Sorta: Malvazija, Chardonnay, Sauvignon, Sivi pinot Vrsta tal:

Eocenski flis z laporjem in pesS¢enjakom
Lega: Debeli Rti¢, Ricorvo, Skocjan, Santoma

® Trgatev: Izklju€no rocna trgatev od konca avgusta do druge

polovice septembra.

Predelava: Odli¢no dozorelo in zdravo grozdje po pecljanju nekaj
¢asa hladno maceriramo ter po stiskanju in bistrenju most
fermentiramo v Barrique sodc¢kih, Tonneauxih ter Botticellah iz
harastovega in akacijevega lesa. Tam vino zori do 12 mesecey,
nato vina tipiziramo ter nadaljujemo zorenje v velikih hrastovih
sodih do stekleni¢enja.

® Potencial zorenja: 5 let in vec¢ Barva: Zlato-rumena barva.

Aroma: V vinu nas navdusuje sirok spekter vonjav. Od arome
koscicastega sadja, do vonjev akacijevih cvetov, suhih
mediteranskih zelis¢, agrumov, suhih marelic in kremena. Nezna
nota lesa, vanilje in kremenaste note pa zakljucujejo izredno
kompleksno aromo tega vina.

Okus: Poln in bogat okus se s prijetnimi kislinami in sadnostjo
zlije v lepo harmonijo. Izredna mineralnost in dolg, lep, maslen
pookus z rahlo pikantnostjo potrjujeta plemenitost tega vina.
Priporocilo k hrani: Gratinirane Jakobove pokrovace, bela riba v
pecici ali na zaru, losos, raki, kremaste testenine in rizote, jancek,
perutnina, omlete in frtalje z zelisci...

Temperatura serviranja: 10-12 °C

VINAKOPER d.o.o.
Smarska cesta 1
6000 Koper

Koli¢ina / Pakiranje: 1,5 |
Stopnja sladkorja: Suho
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